
Maak uw BBQ 
compleet
Diverse salades 
(150 gram per persoon)

U kunt kiezen uit
 •	Rundvleessalade
 •	Friese piepersalade
 •	Pastasalade
 •	Rauwkostsalade

Diverse stokbroden
Bruin | Wit | Meergranen
+ Kruidenboter

Sauzen
Knoflooksaus | BBQ-saus | 
Pindasaus

Verhuur van borden en bestek is 
€ 1,50 per stuk, incl. schoonmaken.

Wilt u een barbecue organiseren 

met uw school, bedrijf, familie, 

buurt- of sportvereniging? Wij 

kunnen de barbecue compleet 

voor u verzorgen. Exact zoals 

u het wilt hebben. Vraag ons 

naar de mogelijkheden zodat uw 

barbecue een feest wordt met de 

kwaliteit van onze specialiteiten.

BBQ op maat

De afgebeelde gerechten zijn bedoeld als sfeerbeeld en serveersuggestie en zijn geen exacte weergave van ons barbecue-assortiment. Druk- en zetfouten voorbehouden.

Voor de actuele prijzen,
 scan de 

QR- code

•		 Black Angus hamburger
•		 Kip op Stok
•		 Varkenshaasspies
•		 Biefstukspies
•		 Bistro kipsaté
•		 Rib-eye
•		 Gambaspies

•		 Black Angus hamburger
•		 BBQ worst
•		 Bistro kipsaté
•		 Filetlapje

•	�Vegaburger
•	Groentespies
•	Maïskolf

•		 Black Angus hamburger
•		 Bistro kipsaté
•		 Shaslick
•		 Drumstick
•		 Grillsteak

•	��Garnalenspies
•	�Zalmspies
•	�Pangasiusspies

BBQ Pakket A

BBQ Pakket Vega

BBQ Pakket B

BBQ Pakket Vis

BBQ Pakket C



Ambachtsplein 3, 2391 BD Hazerswoude dorp
Telefoon 0172-585858, info@devriesslagerij.nl

www.devriesslagerij.nl

  
Ambachtelijke slagerij De Vries

Vul hier uw gegevens in:
Speciale wensen:

Naam:

Adres:					     Postcode:

Telefoon:

E-mail:

Datum BBQ:			   £   Ophalen   £   Bezorgen*

Bezorgadres:				    Postcode:

Aantal personen:

BBQ Pakket:			   £   Alleen vlees    £   Compleet

Keuze van 3 soorten salades:

Bestek		  £   Ja    £   Nee

BBQ schoonretour    £   Ja    £   Nee

Voor echte BBQ liefhebbers hebben wij heerlijke groot-

vleesrecepten voor de barbecue! Mooie forse stukken 

kwaliteitsvlees die lang of kort gegrild moeten worden tot 

perfectie. Het stoere werk voor fijnproevers. Het grillen van 

grootvlees hoeft niet moeilijk te zijn. Door de ambachtelijke 

kwaliteit van ons vlees is de basis namelijk al gelegd en 

natuurlijk adviseren wij u voor de juiste bereiding. In dit 

receptenboekje hebben wij de lekkerste bereiding al voor 

u omschreven. Wilt u meer informatie, advies over deze 

recepten of heeft u vragen over de technieken? Vraag het 

dan aan ons, wij helpen u graag voor het lekkerste resultaat. 

PORCRIB ENTRECÔTE CÔTE DE BOEUF

RIBROAST BRISKET BEER CAN

PICANHA BAVETTE PULLED PORC

Grootvlees op de BBQ

VRAAG NAAR ONZE GROOTVLEES 
RECEPTEN VOOR DE BARBECUE

Bestel 
ook 

online!

*Vraag naar de voorwaarden


