
Laat u inspireren bij Slagerij Marcel van Otterdijk
Na een drukke en warme zomer en een mooie herfst staan de feestdagen alweer voor de deur. Ook dit jaar kunt u bij slagerij Marcel van 
Otterdijk terecht voor een goed advies, de beste service en natuurlijk de lekkerste producten. Bij slagerij Marcel van Otterdijk is alleen het 
beste goed genoeg en daarom snijden wij de meeste producten vers af. Zo zijn de vleeswaren vers van het mes en zullen de slagers een 
heerlijk biefstukje of varkenshaasje voor u afsnijden. Ook dit jaar garanderen wij dat de producten voldoende op voorraad zijn! De bestel 
artikelen zoals gourmetschotels, sappige rollades, diverse soorten wild en tapas kunt u vinden op deze lijst.

Wij wensen u smaakvolle feestdagen namens Team Slagerij Marcel van Otterdijk

Rollades (om zelf te bereiden)
(aanvinken wat van toepassing is)

Runderrollade naturel  ................. gr.

£ Gekruid

£ Ongekruid 

£ Rose

£ Gaar

Runder kerstrollade (rose)  ................. gr.

Gevuld met: bospaddenstoelenmarinade, 

spek, ui en prei

Italiaanse Rollade (rose)  ................. gr.

Gevuld met: pesto, zongedroogde tomaten, 

lente ui en Parmezaanse kaas

Carpaccio Rollade (rose)  ................. gr.

Gevuld met: pesto, pijnboompitten en 

parmezaanse kaas

 Varkensfiletrollade   ................ gr.

£ Mager

£ Doorregen 

£ Gekruid 

£ Ongekruid

Gevulde varkensrollade  ................. gr.

Gevuld met: tutti Frutti en gehakt

Gevulde varkensrollade  ................. gr.

Gevuld met: gehakt bacon, champignons en ui

Kiprollade  ................. gr.

£ Gekruid

£ Ongekruid 

Kalkoenrollade   ................ gr.

£ Gekruid

£ Ongekruid 

Kalfsrollade  ................. gr.

£ Gekruid

£ Ongekruid 

£ Rose

£ Gaar

Roast Noëlle  ................. gr.

Varkensfiletrollade met brie omwikkeld met  

spek op een bedje van cranberrysaus en kaneel

Traiteur
Vitello Tonato  ............. pers.

80 gr. kalfsfricandeau per persoon

Vitellosaus  ............. pers.

25 gr. huisgemaakte vitellosaus

Hazenpeper  ................. gr.

Heerlijke huisgemaakte hazenpeper

Hachee  ................. gr.

Heerlijke hachee uit eigen keuken

Wildstoofpotje  ................. gr.

Smaakvolle stoofpotje uit eigen slagerij

Kalfsragout  ................. gr.

Zachte, huisgemaakte kalfsragout

Kipragout  ................. gr.

Heerlijk malse kippenragout uit eigen keuken

Varkenshaas in 

champignonroomsaus  ................. gr.

Gebraden varkenshaas in een 

champignonroomsausje

Kipfilet in een peperroomsaus  ................. gr.

Gebraden kipfilet in een zachte 

peperroomsaus

Beenham met

honing mosterd roomsaus  ................. gr.

Dunne plakjes beenham met een romige 

mosterd saus. Topper!

Tip: wij rekenen tussen de 250/300 gram per 

personen voor onze traiteur gerechten 

Tip: willen jullie een klassieke gevulde 

kalkoen serveren met de feestdagen?  

Wij rekenen 500 gram per persoon.

Specialiteiten
Kip van de Chef  ................. st.

Gemarineerde stukjes kipfilet met 

zongedroogde tomaten en prei

Varkenshaas met noten  ................. st.

Varkenshaas gemarineerd met 

bospaddenstoelenmarinade en notensalsa

Varkenshaas met brie  ................. st.

Gemarineerde varkenshaas met stukjes brie

Varkenshaas met kruidenboter  ................. st.

Gemarineerde varkenshaas met stukjes 

kruidenboter

Toscaans sleetje  ................. st.

Flinterdun gesneden rib-eye, opgerold en 

gemarineerd met pesto

Thais sleetje  ................. st.

Flinterdun gesneden rib-eye, opgerold en 

gemarineerd met ketjap

Tricolore sleetje  ................. st.

Malse varkensmedaillons met courgette, 

tomaat en mozzarella. Heerlijk gekruid en 

lekker snel klaar. Een aanrader!

Italiaans sleetje  ................. st.

5 lapjes kogelbiefstuk gemarineerd met pesto 

en gekruid met Italiaanse kruiden

Kalkoengebraad  ................. gr.

Mals stukje kalkoenfilet gemarineerd met 

bospaddenstoelenmarinade

Special
Dyon haasje  ................. st.

Supermalse haas met kruidenolie, mosterd en 

peterselie, op smaak gebracht en verpakt met 

plakken katenspek. Erg lekker!

Tip: wij rekenen +/- 150 gr. vlees per persoon.
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Tapas schotels 
Tapasschotel Traditioneel
4,75 per persoon   ................. st.
- Zachte mosterdsaus
- Grillworst
- Ei omwikkeld met bacon
- Pikantjes
- Franse salami gevuld met roomkaas
- Snackballetjes
- Fijn gesneden serranoham
- Italiaanse droge worst

Tapasschotel Populair
5,50 per persoon   ................. st.
- Zachte mosterdsaus
- Grillworst
- Franse salami met roomkaas
- Snackballetjes
- Ei omwikkeld met bacon
- Italiaans stokje
- Fijn gesneden serranham
- Kipspiesjes omwikkeld met spek
- Italiaanse droge worst

Tapasschotel De Luxe
6,95 per persoon   ................. st.
- Zachte mosterdsaus 
- Grillworst
- Franse salami gevuld met roomkaas
- Italiaans stokje
- Fijn gesneden sopressa 
- Kipspiesjes omwikkeld met spek
- Ei omwikkeld met bacon
- Snackballetjes
- Gemarineerde varkenshaasspiesjes
- Gebraden kippengehakt
- Truffelsalami

Huzarenschotel
Huzarenschotel luxe
10,95 per persoon   ................. st.
- 250 gr. huzaren per persoon
- Ei omwikkeld met bacon
- Huisgemaakte fricandeau
- Ham met asperges
- Penne D’ardenne gevuld met roomkaas
- Fijn gesneden serranoham
- Gebraden kiprollade
- Mosterdrollade
- Zilveruitjes, worteltjes, augurk en tomaat
Eventueel toe te voegen:
1,25 per stuk
- Gevulde eieren  .....................
- Gevulde tomaat  .....................

Gourmetschotels
Basis
1x varkenslapje met stroganof kruiden
1x varkenslapje naturel
1x varkenslapje met taco kruiden
1x kipfilet naturel
1x kipfilet met kerrie kruiden
1x biefstuk naturel

Gourmet basis moet aangevuld worden met 
een van de hieronder genoemde opties

Gourmet Standaard  ............. pers.
Basis + 
1x hamburgertje
1x saucijsje

Gourmet Luxe 1  ............. pers.
Basis +
1x lamshaasje
1x biefstuk gekruid

Gourmet Luxe 2  ............. pers.
Basis +
1x mini kipsaté 
1x mini varkenshaassaté
1x slavink

Kindergourmet  ............. pers.
1x mini-worstje
1x hamburgertje
1x slavinkje
1x kipfiletje

Fondue  ............. pers.
Basis (in blokjes!) +
1x gehaktballetje
1x slavink

Bouillonfondue ongekruid  ............. pers.
Basis (in blokjes!) +
1x gehaktballetje
1x slavink

Wild gourmet  ............. pers.
1x Hazenrugfilet
1x Hertenbiefstuk
1x Wildzwijnfilet
1x Parelhoenfilet
1x Eendenborstfilet

Wild en gevogelte
Hazenbout  ................. gr.
Hazenrug (450g)  ................. st. 
Hazenrugfilet (150g)  ................. st. 
Konijnenbout  ................. gr.
Hertenbiefstuk (150g)  ................. gr.
Wildzwijnfilet  ................. gr.
Parelhoenfilet  ................. gr.
Fazantfilet (90g)  ................. st. 
Eendenborstfilet  ................. st.
Gerookte eendenborstfilet  ................. st. 
Poussin/ kwartel  ................. st.
Hele kalkoen  ................. gr.
Hele gevulde kalkoen  ................. gr.

  Gevuld met: tutti frutti en gehakt
Hele gevulde kalkoen  ................. gr.

   Gevuld met: gehakt, bacon,  

champignons en ui

Overig
Lamsgehakt  ................. gr.
Kalfshaas  ................. gr.
Kalfsschenkel  ................. st.
Kalfstong  ................. st.
Rundertong  ................. st.
Kalfszwezerik  ................. gr.
Kippengehakt  ................. gr.
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Vul hier uw gegevens in:

Naam:  ............................................................

Telefoon:  .........................................................

Bestelnummer:  ...............................................

Ophaaldatum:  .................................................

Ophaaldag:  .....................................................

Opmerkingen:  .................................................

........................................................................

........................................................................

........................................................................

Bestel a.u.b. tijdig om teleurstelling te voorkomen.


